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季節別食肉消費動向調査【10月調査】 
 
貴店（１店舗分）の売上高、店舗面積、従業員についておうかがいします 
 
Ｑ１．貴店（１店舗分）の2010年10月（１ヶ月間）の食肉部門（卸部門除く）の売上構成比を記入してください。 

   （合計が100％になるように整数でご記入ください） 

牛肉  豚肉  鶏肉  その他食肉 内臓  食肉加工品 食肉惣菜  合計  

％  ％ ％  ％ ％ ％ ％ １００％ 

注1） 「その他食肉」は、牛・豚・鶏肉以外の羊・鹿・猪等の精肉、「食品加工品」はハム・ソーセージ等、「食肉惣菜」は唐揚、とんかつ等。  

 
Ｑ２．貴店（１店舗分）の10月（１ヶ月間）の売上高、10月時点の面積、従業員数を記入してください。 

 2010年10月 2009年10月 

 店舗全体 食肉部門（卸売部門除く） 食肉部門（卸売部門除く） 

売上高（10月1ヶ月間） 万円/月 万円/月 万円/月

面積（10月時点） ㎡ ㎡ ㎡

従業員（10月時点） 人 人 人

注2） 食肉部門は、精肉、内臓、食肉加工品、食肉惣菜についてご記入ください。 

注3） 食肉部門売上高・面積は、概数でも結構ですので、必ずご記入ください。  

注4） 従業員数は、店舗全体、食肉部門ともに今年10月に在店している人数（パートを含む）をご記入ください。  

 
貴店（１店舗分）の食肉の売上高、粗利益、粗利益率についておうかがいします 
Ｑ３．今年１０月の食肉等の売上は、昨年の今頃に比べてどう変化しましたか。また、今後の売上はどうなると予測して

いますか。ａ～ｔのそれぞれについて、①取扱いの有無の該当するものに○印をつけてください。取扱いのあるも
のについては、②昨年の１０月と比べた売上、③今後の売上予測をお答えください。         （○印は１つ）  

 ①取扱い ②昨年の１０月と比べた売上 ③今後の売上予測 

 

  

無
し 

有
り 

 

増
え
た 

や
や
増
え
た 

変
わ
ら
な
い 

や
や
減
っ
た 

減
っ
た 

増
え
る 

や
や
増
え
る 

変
わ
ら
な
い 

や
や
減
る 

減
る 

 ａ．食肉部門全体    1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｂ．和牛肉  1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｃ．国産牛肉（乳用種）  1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｄ．国産牛肉（交雑種）  1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 
国
産 

ｅ．その他国産牛肉 (国産外来種等) 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｆ．米国産牛肉  1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｇ．豪州産牛肉  1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

牛 

輸

入 
ｈ．その他輸入牛肉（       ） 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｉ．黒豚肉  1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｊ．SPF豚肉  1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｋ．銘柄豚肉  1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 
国
産 

ｌ．その他国産豚肉  1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

豚 

輸

入 
ｍ．輸入豚肉  1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｎ．銘柄鶏肉  1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 国
産ｏ．その他国産鶏肉 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 鶏 

輸

入 
ｐ．輸入鶏肉  1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｑ．その他食肉（          ） 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｒ．内臓  1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｓ．食肉加工品  1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

そ
の
他 

ｔ．食肉惣菜  1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

 
ＳＱ１．「Ｑ３ａ．食肉部門全体」の「③今後の売上予測」についてご回答の理由をご記入ください。 
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Ｑ４．食肉等の粗利益は、昨年の今頃に比べてどう変化しましたか。また、今後の粗利益はどうなると予測しています

か。ａ～ｔのそれぞれについて、①取扱いの有無の該当するものに○印をつけてください。取扱いのあるものに
ついては、②昨年の１０月と比べた粗利益、③今後の粗利益予測をお答えください。       （○印は１つ） 

 ①取扱い ②昨年の１０月と比べた粗利益 ③今後の粗利益予測 
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や
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え
る 
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や
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 ａ．食肉部門全体   1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｂ．和牛肉 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｃ．国産牛肉（乳用種） 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｄ．国産牛肉（交雑種） 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

国
産 

ｅ．その他国産牛肉（国産外来種等） 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｆ．米国産牛肉 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｇ．豪州産牛肉 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

牛 

輸

入 
ｈ．その他輸入牛肉 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｉ．黒豚肉 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｊ．SPF豚肉 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｋ．銘柄豚肉 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

国
産 

ｌ．その他国産豚肉 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

豚 

輸

入 ｍ．輸入豚肉 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｎ．銘柄鶏肉 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 国
産ｏ．その他国産鶏肉 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 鶏 

輸

入 ｐ．輸入鶏肉 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｑ．その他食肉 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｒ．内臓 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

ｓ．食肉加工品 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

そ
の
他 

ｔ．食肉惣菜 1 2 → 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

 
Ｑ５．粗利益率についておたずねします。ａ～ｔのそれぞれについて、Ｑ４の①で取扱いが「有り」とお答えいただいた

ものについて粗利益率をお答えください。                                  （○印は１つ） 

   10% 

未満 

10～

14% 

15～

19% 

20～

24% 

25～

29% 

30～

34% 

35～

39% 

40% 

以上 

 ａ．食肉部門全体  1 2 3 4 5 6 7 8 

ｂ．和牛肉  1 2 3 4 5 6 7 8 

ｃ．国産牛肉（乳用種）  1 2 3 4 5 6 7 8 

ｄ．国産牛肉（交雑種）  1 2 3 4 5 6 7 8 
国
産 

ｅ．その他国産牛肉 (国産外来種等) 1 2 3 4 5 6 7 8 

ｆ．米国産牛肉  1 2 3 4 5 6 7 8 

ｇ．豪州産牛肉  1 2 3 4 5 6 7 8 

牛 

輸

入 
ｈ．その他輸入牛肉  1 2 3 4 5 6 7 8 

ｉ．黒豚肉  1 2 3 4 5 6 7 8 

ｊ．SPF豚肉  1 2 3 4 5 6 7 8 

ｋ．銘柄豚肉  1 2 3 4 5 6 7 8 
国
産 

ｌ．その他国産豚肉  1 2 3 4 5 6 7 8 

豚 

輸

入 ｍ．輸入豚肉  1 2 3 4 5 6 7 8 

ｎ．銘柄鶏肉  1 2 3 4 5 6 7 8 
国
産ｏ．その他国産鶏肉  1 2 3 4 5 6 7 8 鶏 

輸

入 ｐ．輸入鶏肉  1 2 3 4 5 6 7 8 

ｑ．その他食肉  1 2 3 4 5 6 7 8 

ｒ．内臓  1 2 3 4 5 6 7 8 

ｓ．食肉加工品  1 2 3 4 5 6 7 8 

そ
の
他 

ｔ．食肉惣菜  1 2 3 4 5 6 7 8 
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Ｑ６．貴店（１店舗分）における牛肉、豚肉、鶏肉の仕入量は、今年10月の１ヶ月間でどれくらいでしたか。ａ～ｏのそれ

ぞれについて、仕入形態別の仕入量を重量ベースで記入してください。  
注） 卸売向け(外食、給食、惣菜業者等への販売)は除いてください。小数点は省いてください。取扱いのないものは０をご記入ください。 

 枝肉 部分肉セット 部分肉パーツ ｺﾝｼｭｰﾏﾊﾟｯｸ 合計 

ａ．和牛肉  ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ

ｂ．国産牛肉（乳用種） ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ

ｃ．国産牛肉（交雑種） ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ
国
産 

ｄ．その他国産牛肉 
（国産外来種等）  

ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ

ｅ．米国産牛肉  ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ

ｆ．豪州産牛肉  ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ

牛 

輸
入 

ｇ．その他輸入牛肉 ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ

ｈ．黒豚肉  ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ

ｉ．SPF豚肉  ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ

ｊ．銘柄豚肉  ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ
国
産 

ｋ．その他国産豚肉 ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ
豚 

輸

入 
ｌ．輸入豚肉  ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ ｋｇ

ｍ．銘柄鶏肉  ｋｇ国

産 ｎ．その他国産鶏肉  鶏 
輸

入 
ｏ．輸入鶏肉  ｋｇ

 
Ｑ７．食肉仕入時に重視していることは何ですか。ａ～iのそれぞれについて該当するものに○印をつけてください。  

（○印は３つまで） 

 価格 産地 肉色 脂肪色
脂肪 
交雑 

柔ら 
かさ 

ｽﾍﾟｯｸ 
衛生 
管理 

配送 
条件 

格付 
等級 

ａ．和牛肉 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

ｂ．国産牛肉（乳用種） 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

ｃ．国産牛肉（交雑種） 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

ｄ．米国産牛肉 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

ｅ．豪州産牛肉 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

ｆ．国産豚肉 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

ｇ．輸入豚肉 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

ｈ．国産鶏肉 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

ｉ．輸入鶏肉 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 
 

牛肉についておうかがいします 
 
Ｑ８．最近の牛肉の小売価格についておたずねします。貴店で最も売れている100g当たりの価格帯をお聞かせくださ

い。ａ～ｈの部位等ごとの売れ筋価格帯（税抜き）はどれですか。                     （○印は１つ）   
① 和牛肉  
 

取
扱
無
し 

300 

円 

以下 

301 

～  
400 

円 

401 

～  
500 

円 

501 

～  
600 

円 

601 

～  
700 

円 

701 

～  
800 

円 

801 

～  
1,000 

円 

1,001 

～  
1,500 

円 

1,501

～  
2,000

円 

2,001

円 

以上

ａ．かた  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 11 

ｂ．かたロース  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 11 

ｃ．リブロース  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 11 

ｄ．サーロイン  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 11 

ｅ．ヒレ  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 11 

ｆ．ばら  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 11 

ｇ．もも  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 11 

ｈ．切り落とし  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 11 

注）100gあたりの金額です 
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② 国産牛肉（乳用種）  取

扱
無
し 

150 
円 

以下 

151 

～  
200 
円 

201 

～  
250 
円 

251 

～  
300 
円 

301 

～  
400 
円 

401 

～  
500 
円 

501 

～  
600 
円 

601 

～  
700 
円 

701 
円 

以上

ａ．かた  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

ｂ．かたロース  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

ｃ．リブロース  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

ｄ．サーロイン  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

ｅ．ヒレ  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

ｆ．ばら  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

ｇ．もも  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

ｈ．切り落とし  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 
注）100gあたりの金額です 
 

③ 国産牛肉 

（交雑種） 
取
扱
無
し 

200 
円 

以下 

201 
～  

250 
円 

251 

～  
300 
円 

301 

～  
400 
円 

401 

～  
500 
円 

501 

～  
600 
円 

601 

～  
700 
円 

701 

～  
800 
円 

801 

～  
900 
円 

901 

～  
1,000

円 

1,001
円 

以上

ａ．かた  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 11 12 

ｂ．かたロース 1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 11 12 

ｃ．リブロース 1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 11 12 

ｄ．サーロイン 1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 11 12 

ｅ．ヒレ  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 11 12 

ｆ．ばら  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 11 12 

ｇ．もも  1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 11 12 

ｈ．切り落とし 1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 11 12 
注）100gあたりの金額です 
 

④ 輸入牛肉 

 
取
扱
無
し 

100 
円 

以下 

101 

～  
150 
円 

151 

～  
200 
円 

201 

～  
250 
円 

251 

～  
300 
円 

301 
～  

350 
円 

351 

～  
400 
円 

401 

～  
500 
円 

501 
円 

以上 

ａ．かた 1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

ｂ．かたロース 1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

ｃ．リブロース 1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

ｄ．サーロイン 1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

ｅ．ヒレ 1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

ｆ．ばら 1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

ｇ．もも 1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 

ｈ．切り落とし 1  2  3  4  5  6  7  8  9  10 
注）100gあたりの金額です 
 
Ｑ９．牛肉の種類、各部位ごとに､主な販売形態を右欄に示した１～４から１つ選んで番号を記入してください。 

取扱いのないものは空欄のままで結構です。  

 和牛肉 
国産牛肉 
（乳用種） 

国産牛肉 
（交雑種） 輸入牛肉  販売形態 

記入例）かた １ ３ ２ ４  １．ブロック  

ａ．かた      ２．カット（角切り・厚切り）  

ｂ．かたロース      ３．スライス（薄切り）  

ｃ．リブロース      ４．挽き肉  

ｄ．サーロイン       

ｅ．ヒレ       

ｆ．ばら       

ｇ．もも       

ｈ．切り落とし     
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Ｑ10．牛肉の最も売れ行きのよい部位についてお答えください。（重量ベース）  

   ａ～ｅそれぞれについて、「最も売れる部位」と「次に売れる部位」を右欄に示した１～８の部位から１つずつ選
んで番号を記入してください。取扱いのないものは空欄のままで結構です。  

 最も売れる

部位 

次に売れる

部位 
 部位 

ａ．和牛肉     １．かた ５．ヒレ 

ｂ．国産牛肉（乳用種）    ２．かたロース ６．ばら 

ｃ．国産牛肉（交雑種）    ３．リブロース ７．もも 

ｄ．米国産牛肉     ４．サーロイン ８．切り落とし 

ｅ．豪州産牛肉     

    

注）「8．切り落とし」は各部位の端材の総称と考えて

ください 

 
Ｑ11．和牛肉の売れ行きについておたずねします。ａ～ｄの和牛肉の種類ごとに、①現在の売れ行きと、②今後の売

れ行きについて、最もよく当てはまるものに○印をつけてください。（重量ベース）          （○印は１つ）  

①現在の売れ行き ②今後の売れ行き  

よ
く
売
れ
て

い
る 

 

ど
ち
ら
と
も

言
え
な
い  

あ
ま
り
売
れ

て
い
な
い  

取
り
扱
っ
て

い
な
い  

売
上
増
加 

見
込
み 

 

売
上
変
化
無

し
の
見
込
み 

売
上
減
少
の

見
込
み 

 

取
り
扱
う 

予
定
が
な
い  

ａ．黒毛和種 1 2 3 4 1 2 3 4 

ｂ．褐色和種 1 2 3 4 1 2 3 4 

ｃ．日本短角種 1 2 3 4 1 2 3 4 

ｄ．無角和種 1 2 3 4 1 2 3 4 

 
豚肉についておうかがいします 
 
Ｑ12．最近の国産豚肉と輸入豚肉の小売価格についておたずねします。貴店で最も売れている100ｇ当たりの価格帯

をお聞かせください。ａ～ｆの部位ごとの売れ筋価格帯（税抜き）に○印をつけてください。 
                                                                （○印は１つ）  

① 国産豚肉 取
扱
無
し 

100 

円 

以下 

101 

～  
150 

円 

151 

～  
200 

円 

201 

～  
250 

円 

251 

～  
300 

円 

301 

円 

以上 

ａ．かた  1 2 3 4 5 6 7 

ｂ．かたロース  1 2 3 4 5 6 7 

ｃ．ロース  1 2 3 4 5 6 7 

ｄ．ヒレ  1 2 3 4 5 6 7 

ｅ．ばら  1 2 3 4 5 6 7 

ｆ．もも  1 2 3 4 5 6 7 
注）100gあたりの金額です 

 
② 輸入豚肉 取

扱
無
し 

50 

円 

以下 

51 

～  
100 

円 

101 

～  
150 

円 

151 

～  
200 

円 

201 

円 

以上 

ａ．かた  1 2 3 4 5 6 

ｂ．かたロース  1 2 3 4 5 6 

ｃ．ロース  1 2 3 4 5 6 

ｄ．ヒレ  1 2 3 4 5 6 

ｅ．ばら  1 2 3 4 5 6 

ｆ．もも  1 2 3 4 5 6 
注）100gあたりの金額です 
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Ｑ13．豚肉の種類、各部位ごとに､主な販売形態を右欄に示した１～４から１つ選んで番号を記入してください。 

取扱いのないものは空欄のままで結構です。   

 国産豚肉  輸入豚肉   販売形態  

記入例） かた  ２ １  １． ブロック  

ａ．かた    ２． カット（角切り・厚切り）  

ｂ．かたロース    ３． スライス（薄切り）  

ｃ．ロース    ４． 挽き肉  

ｄ．ヒレ     

ｅ．ばら     

ｆ．もも     

 
Ｑ14．豚肉の最も売れ行きのよい部位についてお答えください。（重量ベース） 

 ａ、ｂそれぞれについて、「最も売れる部位」と「次に売れる部位」を右欄に示した１～６の部位から１つずつ選んで
番号を記入してください。取扱いのないものは空欄のままで結構です。  

 最も売れる

部位 

次に売れる

部位 
 部位 

ａ．国産豚肉    １．かた ４．ヒレ 

ｂ．輸入豚肉    ２．かたロース ５．ばら  

    ３．ロース ６．もも  

 

鶏肉についておうかがいします 
 
Ｑ15．最近の鶏肉の小売価格についておたずねします。貴店で最も売れている100ｇ当たりの価格帯をお聞かせくだ

さい。ａ～ｄの部位ごとの売れ筋価格帯（税抜き）に○印をつけてください。              （○印は１つ） 

 
取
扱
無
し 

60 

円 

以下 

61 

～  
80 

円 

81 

～  
100 

円 

101 

～  
120 

円 

121 
～  

140 

円 

141 

～  
160 

円 

161 

～  
180 

円 

180 

円 

以上 

ａ．むね肉  1 2 3 4 5 6 7 8 9 

ｂ．もも肉  1 2 3 4 5 6 7 8 9 

ｃ．ささみ  1 2 3 4 5 6 7 8 9 

ｄ．手羽  1 2 3 4 5 6 7 8 9 

注）100gあたりの金額です 

 
Ｑ16．鶏肉について、各部位ごとに主な販売形態を右欄に示した１～４から１つ選んで番号を記入してください。 

取扱いのないものは空欄のままで結構です。   

 鶏肉   販売形態  

記入例） むね肉 ２  １． ブロック  

ａ．むね肉   ２． カット（角切り・厚切り）  

ｂ．もも肉   ３． スライス（薄切り）  

ｃ．ささみ   ４． 挽き肉  

ｄ．手羽    

 
Ｑ17．鶏肉の最も売れ行きのよい部位についてお答えください。（重量ベース） 
  「最も売れる部位」と「次に売れる部位」を右欄に示した１～４の部位から１つずつ選んで番号を記入してください。

取扱いのないものは空欄のままで結構です。  

最も売れる

部位 

次に売れる

部位 

 
部位 

 １．むね肉 ３．ささみ   

 ２．もも肉 ４．手羽  
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貴店の取り組み・課題等についておうかがいします 
 
Ｑ18．JAS規格品について、どのくらいご存知ですか。また、現在の取扱量や今後の取扱量がどうなると予測していま

すか。ａ～ｉのそれぞれについて、①ご存知かどうか、また、②取扱いの有無の該当するものに○印をつけてく
ださい。 

    取扱いのあるものについては、③今年１０月の1ヶ月間の取扱量を数値でご記入ください。 
    また、取り扱っているもの、取り扱っていないものも含め、④今後の取扱量について、該当するものに○印をつ

けてください。                                                  （○印は１つ） 

①認知状況 ②取扱   ④今後の取扱量   

詳
し
く
知
っ
て 

い
る 

知
っ
て
い
る 

 

知
ら
な
い 

無
し 

有
り 

 

③今年１０月

の1ヶ月間

の取扱量 

増
や
す 

や
や
増
や
す 

変
わ
ら
な
い 

や
や
減
ら
す 

減
ら
す 

ａ．生産情報公表ＪＡＳ規格品（牛肉） 1 2 3 1 2 → kg   1  2 3 4 5

ｂ．生産情報公表ＪＡＳ規格品（豚肉） 1 2 3 1 2 → kg   1  2 3 4 5

ｃ．有機ＪＡＳ規格品（牛肉） 1 2 3 1 2 → kg   1  2 3 4 5

ｄ．有機ＪＡＳ規格品（豚肉） 1 2 3 1 2 → kg   1  2 3 4 5

ｅ．有機ＪＡＳ規格品（鶏肉） 1 2 3 1 2 → kg   1  2 3 4 5

ｆ．特定ＪＡＳ規格品（地鶏） 1 2 3 1 2 → kg   1  2 3 4 5

ｇ．特定ＪＡＳ規格品（熟成ハム） 1 2 3 1 2 → kg   1  2 3 4 5

ｈ．特定ＪＡＳ規格品（熟成ソーセージ） 1 2 3 1 2 → kg   1  2 3 4 5

ｉ．特定ＪＡＳ規格品（熟成ベーコン） 1 2 3 1 2 → kg   1  2 3 4 5

 
Ｑ19．ａ～ｄの食品表示に関して、①現在表示している表示項目と、②今後追加する表示項目について、当てはまるも

のに○印をつけてください。                                      （○印はいくつでも） 
ａ． 国産牛肉 ｂ． 輸入牛肉 ｃ． 国産豚肉 ｄ． 輸入豚肉 種類  

 
 
表示項目  

①現在表示 ②今後追加 ①現在表示 ②今後追加 ①現在表示 ②今後追加 ①現在表示 ②今後追加

食肉種類  1 1 1 1 1 1 1 1 

品名 （部位） 2 2 2 2 2 2 2 2 

品種  3 3 3 3 3 3 3 3 

原産地  4 4 4 4 4 4 4 4 

飼料給与内容  5 5 5 5 5 5 5 5 

と畜日  6 6 6 6 6 6 6 6 

と畜場所  7 7 7 7 7 7 7 7 

加工日  8 8 8 8 8 8 8 8 

加工所所在地  9 9 9 9 9 9 9 9 

加工者名称  10 10 10 10 10 10 10 10 

冷凍表示  11 11 11 11 11 11 11 11 

消費期限  12 12 12 12 12 12 12 12 

格付け等級  13 13   13 13   

保存方法  14 14 14 14 14 14 14 14 

用途  15 15 15 15 15 15 15 15 

量目  16 16 16 16 16 16 16 16 

販売価格  17 17 17 17 17 17 17 17 

100ｇ当り価格  18 18 18 18 18 18 18 18 

適正表示ｽﾃｯｶｰ  19 19 19 19 19 19 19 19 
 
Ｑ20．貴店の食肉部門において、優先的に解決すべき経営課題は何であるとお考えですか。該当するものに○印を

つけてください。                                               （○印は３つまで） 

１．売上拡大 ５．顧客満足向上 ９．経費削減 13．人材育成・人材教育 

２．利益拡大 ６．顧客サービス向上 10．税金対策 14．資金調達 

３．新規顧客獲得 ７．競合店との差別化 11．業務効率化 15．後継者の育成 

４．既存顧客維持・拡大 ８．ブランド力アップ 12．人材採用 16．その他 （             ）
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Ｑ21．貴店において食肉部門の売上拡大のために、①すでに取り組んでいること、②今後取り組みたいことをお聞か
せください。                                                （○印はいくつでも） 

 売
価
の
引
き
下
げ 

 

商
品
の
品
質
に
つ
い
て
の
説
明
表
示 

 

と
畜
検
査
結
果
証
明
書
の
店
頭
表
示 

 

衛
生
管
理
・鮮
度
管
理
の
徹
底 

 

生
産
者
や
生
産
履
歴
の
紹
介
・表
示 

 

セ
ー
ル
や
特
売
日
の
積
極
的
な
展
開 

 

店
頭
で
の
ス
ラ
イ
ス
や
挽
き
肉
の
対
応 

 

店
頭
で
の
肉
料
理
の
メ
ニ
ュ
ー
提
案
の
強
化 

試
食
販
売
の
強
化 

 

ポ
イ
ン
ト
・ス
タ
ン
プ
カ
ー
ド 

 

Ｐ
Ｏ
Ｐ
や
シ
ョ
ー
カ
ー
ド
の
表
示 

 

商
品
バ
ラ
エ
テ
ィ
の
拡
大 

 

商
品
の
専
門
化
（特
定
商
品
への
特
化
）  

食
肉
惣
菜
（仕
入
商
品
）
類
の
強
化 

 

食
肉
惣
菜
（自
家
製
商
品
）
類
の
強
化 

 

ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
の
開
設 

 

ネ
ッ
ト
販
売
へ
の
対
応 

 

ト
レ
ー
サ
ビ
リ
テ
ィ
検
索
シ
ス
テ
ム
店
内
常
設 

チ
ラ
シ
・ビ
ラ
の
配
布
強
化 

優
良
顧
客
への
Ｄ
Ｍ
送
付 

そ
の
他 

（  
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

） 

①既に 
取り組んで
いること  

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21

②今後 
取り組みた
いこと  

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21

 
Ｑ22．貴店において食肉部門の経営課題解決のために、①すでに取り組んでいること、②今後取り組みたいことをお

聞かせください。                                             （○印はいくつでも） 

 経
営
理
念
の
設
定
と
周
知 

 

新
規
出
店
の
た
め
の
調
査
・
計
画 

 

顧
客
満
足
度
調
査
の
実
施 

 

競
合
店
調
査
の
実
施 

 

広
告
・
Ｐ
Ｒ
活
動
の
強
化 

 

経
費
削
減
目
標
の
設
定
と
実
施 

 

節
税
対
策
の
実
施 

 
業
務
効
率
化
策
の
検
討
と
実
施 

 

作
業
機
械
化
の
推
進 

 

コ
ン
ピ
ュ
ー
タ
化
（Ｉ
Ｔ
化
）の
推
進 

 

人
材
採
用
活
動
の
強
化 

 

パ
ー
ト
・
ア
ル
バ
イ
ト
比
率
の
ア
ッ
プ 

 

社
員
教
育
制
度
の
充
実 

 

自
己
啓
発
支
援 

 

モ
チ
ベ
ー
シ
ョ
ン
強
化
の
た
め
の
評
価
制
度
の
実
施 

後
継
者
の
育
成 

 

そ
の
他
（  

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

） 

①既に取り組ん

でいること  
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17

②今後取り組み

たいこと  
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17

 
 

お客様（消費者）の立場に立った考え方についておうかがいします 
 
Ｑ23．お客様が貴店で買い物をするのは、どのような理由からだと思いますか。最も該当するものを１つだけ選んで、

○印をつけてください。                                             （○印は１つ）  

１．安いから ５．気がねなく買い物ができるから ９．近所にあるから 

２．品揃えが多いから ６．安全性が高いから 10．品質がよいから 

３．好きな量が購入できるから ７．サービスがよいから 11．その他 

４．商品が選びやすいから ８．１ヶ所でいろいろな買い物ができるから （                   ） 

 
Ｑ24．お客様が食肉を買う時に、何を基準に選んでいると思いますか。該当するものに○印をつけてください。 
                                                             （○印は３つまで）  

１．鮮度のよさ ５．産地・銘柄等 ９．冷蔵品か、冷凍･解凍品か 

２．肉質の良さ ６．安全性・安心感 10．その他 

３．価格の安さ ７．売り場の衛生管理 （                     ）

４．国産か、輸入か ８．飼育方法  
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Ｑ25．お客様が食肉を購入する時の肉質について、以下のどのような点を留意していると思いますか。該当するもの
に○印をつけてください。                                         （○印は３つまで）  

１．霜降りが多いこと（牛肉の場合） ５．脂身が多いこと ９．ジューシーさ 

２．霜降りが少ないこと（牛肉の場合） ６．脂身が少ないこと 10．その他  

３．肉のしまり（水っぽさ） ７．肉汁の有無 （                 ） 

４．肉の色と光沢 ８．柔らかさ  

 

Ｑ26．お客様から、食肉について最近よく受ける質問・意見はどのようなことですか。該当するものに○印をつけてくだ

さい。                                                     （○印は３つまで） 

１．調理方法・食べ方 ５．価格に関すること ９．部位に関すること 

２．産地・飼育方法等の情報 ６．量目に関すること 10．消費期限・鮮度に関すること 

３．BSE等の安全性に関すること ７．トレー･包装材料等環境に関する問題 11．生産・流通履歴に関すること 

４．栄養に関すること ８．日持ち・保存方法 12．その他 （              ）

 
Ｑ27．食肉に関するどのような情報が、お客様に十分に伝わっていないと考えますか。日頃お考えのこと、思いついた

こと等、何でもご自由にご記入ください。  

  

 

Ｑ28．最近の販売動向や消費者動向などに関するご意見・ご感想ならびに、食肉に関する消費者意識・購買行動

についてお知りになりたい事項がございましたら、何でもご自由にご記入ください。 

【最近の販売動向や消費者動向などに関するご意見・ご感想】 

 

 
【食肉に関する消費者意識・購買行動についてお知りになりたい事項】 

 

 
【その他】 
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Ｑ29．以下の１～４のような成果があった取り組みがあれば、番号に○をつけて具体的な内容をご記入ください。 

  １．新規顧客獲得のための取り組み 

  ２．リピーター獲得のための取り組み 

  ３．客単価UPのための取り組み 

  ４．その他販売店の売上増加につながった取り組み 

 

 
 

貴店についておうかがいします 
 
Ｑ30．貴店の業態、店舗形態、店舗タイプ、店舗所在地についてお答えください。 

１．百貨店 ３．食品スーパー ５．食肉小売店（専門店） 業態  

２．総合スーパー ４．農協・生協ストア ６．その他（              ） 

店舗形態  １．単独店 ２．ローカルチェーン ３．全国チェーン  

店舗タイプ  １．単独店舗 ２．店舗内店舗（百貨店・スーパー等に入居している店舗）  

店舗所在地                      都道府県  

 
 

－ ご協力いただき、大変ありがとうございました －  
 

 

後日、消費者調査結果を含めた調査結果のダイジェスト版をご送付いたしますので、ご記入をお願いいたします。  

貴店名 
 

 

所在地 

〒  

 

 

部署 
 

 
ＴＥＬ 

 

お名前 
 

 
ＦＡＸ 

 

 
※ また、アンケートにお答えいただいた店舗様には、（財）日本食肉消費総合センター製作の「販売促進」のための

牛肉と豚肉の２種類のレシピブックを、下に示した「注文の有無」に応じて、無料で（各100冊）お送りいたします。

どうぞ、貴店舗の販売促進にご利用ください。なお、レシピブックご希望の店舗様は、必ず上記の送り先をご記

入ください。ご記入がないとお送りできない場合がございます。  

 

どちらかに○印をつけてください  

レシピブックを注文する レシピブックを注文しない 

 
※ レシピブックの表紙コピーが、本アンケートとともに同封されておりますので、ご参考ください。 

  レシピブックの中身につきましては、日本食肉消費総合センターのホームページで確認することができます。 

     アドレス：http://www.jmi.or.jp/index.html 

 

 

以 上 




